Naudojimo instrukcija
Elektrinis garpuodis Zyle
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Bendros pastabos

* PrieS pradédami naudoti prietaisa, atidZiai perskaitykite naudojimo instrukcija ir jg iSsaugokite. Jei
perduodate Sj prietaisg kitiems asmenims, perduokite ir naudojimo instrukcija.

* Prietaisas skirtas tik asmeniniam naudojimui pagal numatytg paskirtj. Jis néra skirtas komerciniam
naudojimui.

* Nenaudokite lauke. Laikykite atokiau nuo Silumos Saltiniy, tiesioginiy saulés spinduliy, skysciy ir aStriy
daikty. Nenaudokite prietaiso Slapiomis rankomis.

» Jei prietaisas sudréko arba suSlapo, nedelsdami atjunkite jj nuo elektros tinklo.

* Valydami ar laikydami prietaisa, visada jj iSjunkite ir iStraukite kiStuka iS elektros lizdo, laikydami uz
paties kiStuko, o ne uz laido.

* Kai prietaisas nenaudojamas, iSjunkite jj iS elektros tinklo ir nuimkite visus pritvirtintus priedus.

* Nepalikite veikiancio prietaiso be prieZitiros. Jei reikia iSeiti i$ patalpos, visada jj iSjunkite ir atjunkite
nuo elektros lizdo.

* Reguliariai tikrinkite prietaisg ir maitinimo laida, ar néra paZeidimy. Pastebéje gedimg, nedelsdami
nutraukite naudojima.

* Naudokite tik originalias atsargines dalis prieZiirai ar keitimui.

* Siekdami uzZtikrinti vaiky sauguma, laikykite visas pakavimo medZiagas — jskaitant plastikinius
maiSelius, déZes ir polistireng — vaikams nepasiekiamoje vietoje.

ISsamios instrukcijos

* Naudojant elektrinius Sildymo prietaisus, susidaro auksta temperatiira, galinti sukelti nudegimus (pvz.,
karstas vanduo, vandens garai, kaitinimo elementas). Naudokite rankenas veikimo metu ir laikykités
saugos nurodymy. Taip pat paaiSkinkite saugos instrukcijas kitiems naudotojams.

* PrieS valydami ar padédami laikyti, leiskite prietaisui visiSkai atvesti.
* Nemerkti pagrindo j vandenj valymo metu. Laikykités nurodymy skyriuje ,, VALYMAS*.

* Niekada nejunkite prietaiso be vandens, kad iSvengtumeéte jo paZeidimo.

oo —

naudotis prietaisu.
* Naudotojai turi suprasti su saugiu prietaiso naudojimu susijusias rizikas.

* Valymo ir prieZitiros darby neturi atlikti vaikai, nebent jie yra vyresni nei 8 mety ir priZitrimi.



Konstrukcija ir sudedamosios dalys
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Vandens pripildymas

1. Pilkite vanden] tiesiai i talpa iki maksimalaus 1 I lygio (1 pav.).

2. Vandenij taip pat galite pilti per vandens papildymo angq iki maksimalaus lygio (2 pav.).

3. Garinant sudékite nubégimo padékla, garinimo rémus (1, 2 ir 3) po viena.

4. Surinkite iSimama garinimo padékla (Zr. 3 pav.): jdékite ji { nubégimo padékla apversta (Zemyn),
paspauskite ir pritvirtinkite dugna.
[Sardydami (Zr. 4 pav.), tiesiog atsekite spaustukg ir iSstumkite dugng iS apacios j virsy.

5. Norédami uZdéti dugna (apversta Zemyn), suimkite rankeng bet kurioje puséje (5 pav.).
Neatlaisvinkite jos, kol rankenos galy nejstatysite skersai dugno — jsitikinkite, kad ji tvirtai

pritvirtinta.
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PASTABA

* Vandens talpa pildykite tik Svariu, geriamu vandeniu. DraudZiama naudoti kitus skyscius ar medZiagas,
pavyzdZiui, druska ar pipirus.

* Jei garinate ilgiau nei 15 minuciy, visada pripildykite talpa iki maksimalaus lygio.



« Jei naudojate TIK VIENA AUKSTA, gary indg Nr. 1 padékite ant surinkimo padéklo.
+ Jei naudojate DU AUKSTUS, gary indg Nr. 2 statykite ant gary indo Nr. 1.
* Jei naudojate TRIS AUKSTUS, gary inda Nr. 3 statykite ant gary indo Nr. 2 ir uZdenkite dangciu.

Naudojimas
Iprastas gaminimo reZimas

1. Jjunkite prietaisa paspausdami ON/OFF jungiklj. ISgirsite garso signalg. Ekranas ir indikatoriné
lemputé uzZsidegs mélyna spalva.

2. Viena kartg paspauskite mygtuka SET. Ekrane bus rodoma numatytoji 5 minuciy trukme ,,00:05“.

3. Jei norite garinti ilgiau nei 5 minutes, nustatykite laika pakartotinai spausdami minuciy mygtuka
MIN arba valandy mygtuka HR (valandos), galima nustatyti iki 1 valandos.

4. Jei nustatytas gaminimo laikas ilgesnis nei 50 minuciy, veikimo metu papildykite vandens talpa
prie§ pasibaigiant 50 minuciy laikotarpiui. PrieSingu atveju prietaisas automatiskai iSsijungs.

Atidéto gaminimo rezimas

[junkite prietaisa ON/OFF jungikliu. ISgirsite garso signalg. Ekranas ir indikatoriné lemputé uZsidegs
mélyna spalva.

Vieng karta paspauskite mygtuka ,,SET*. Ekrane bus rodoma numatytoji 5 minuciy reikSmé ,,00:05%.

Nustatykite gaminimo laika pakartotinai spausdami minuciy mygtukg MIN arba valandy mygtuka HR
(galima nustatyti iki 1 valandos).

Dar kartq paspauskite mygtuka ,,SET“, kad paleistuméte TIMER atgaline atskaitg. Pasibaigus atgalinei
atskaitai, garintuvas pradeés veikti automatiskai.

Silumos palaikymo rezimas
Pasibaigus gaminimo laikui, 5 kartus pasigirs garso signalas.

Ekrane bus rodoma ,,00:00%, o po juo — ,,KEEP WARM?®. Indikatoriaus lemputé pasikeis iS raudonos j
mélyna. [sijungs Silumos palaikymo reZimas.

PASTABA

Kai vanduo talpoje baigsis, prietaisas po kurio laiko automatiskai iSsijungs. Visi nustatymai bus atstatyti.
Pasigirs garso signalas. Ekrano apSvietimas ir indikatoriné lemputé iSsijungs.

VALYMAS
PrieS valydami atjunkite prietaisg nuo elektros tinklo ir palaukite, kol jis visiSkai atves.

Kaitinimo pagrindas. Kaitinimo pagrindo pavirSiy nuvalykite drégna Sluoste, o po to nusausinkite
minkSta Sluoste.

Vandens talpa. ISpilkite likusj vandenj i$ talpos ir sausai iSSluostykite jq Sluoste.

Giluminis valymas. Vietoveése, kur vanduo yra kietas, ant kaitinimo elemento gali susidaryti kalkiy
nuosedos. Dél to garinimas gali nutrikti dar nebaigus gaminti maisto. Kad to iSvengtumeéte, po 7—10
naudojimo karty j vandens talpg jpilkite 3 puodelius acto ir pripildykite vandeniu iki MAX lygio.

Nuimkite dangtj, garinimo indus ir surinkimo padékla. [junkite prietaisa ir nustatykite 30 minuciy
veikimo laika. Pasibaigus atgalinei atskaitai, iSjunkite prietaisa, palaukite, kol jis atvés, ir iSpilkite vandenj
iS talpos. Po to iSskalaukite prietaisg Svariu vandeniu.

Gaminimo instrukcijos

PASTABA:

Didelius maisto gabalus arba didesnj kiekj maisto visada dékite j apatinj garinimo indq. Negaminkite per
dideliy ar per daug maisto gabaly vienu metu. PrieS gaminimg atitirpinkite mésq ir paukstieng.



RYZIAI
Rudieji ryziai

e Y puodelio ryZiy + 1 puodelis vandens — apie 42—45 min.

o Plikyti (parboiled) - 1 puodelis ryZiy + 1% puodelio vandens — apie 45-50 min.
Ilgagridziy ir laukiniy ryZiy misinys

e [prasti: 1 puodelis ryZiy + 1% puodelio vandens — apie 56-58 min.

e Greito paruoSimo: 1 puodelis ryZiy + 134 puodelio vandens — apie 18-20 min.
Greitai paruoSiami ryZiai (Instant rice)

¢ 1 puodelis ryZiy + 1% puodelio vandens — apie 12—15 min.
Baltieji ryziai

e Iprasti: 1 puodelis ryZiy + 1% puodelio vandens — apie 45-50 min.

¢ JIlgagriidZiai: 1 puodelis ryZiy + 1% puodelio vandens — apie 50—55 min.

DarzZovés / vaisiai — gaminimo laikas garuose

Produktas Kiekis Apytikslis laikas (min.)
ArtiSokai (nesmulkinti) 4vnt. 30-32
Sparagai (virsinélés), pupelés (Zalios / vaskinés) 500 g 12-14
Pupelés (Zalios / vaskinés) 250g 12-14
Pupelés (pjaustytos arba nepjaustytos) 500g 20-22
Stambios pupelés (iSlukStentos) 500g 12-13
Burokéliai (pjaustyti) 500g 25-28
Brokoliai (Ziedynai) 500g 20-22
Briuseliniai koptistai 500g 24-26
BaltagiiZiai kopiistai (pjaustyti) 500g 16-18
Salierai (pjaustyti) 250g 14-16
Morkos (pjaustytos) 500g 18-20
Ziedinis kopiistas (visas) 500g 20-22
Kukuriizai (burbuolés) 3-5 vnt. 14-16
BaklaZanas 500g 16-18
Pievagrybiai (nesmulkinti) 500g 10-12
Svogiinai (plonai pjaustyti) 250g 12-14
Paprika (vidutiné, iki 4 vnt.) — 12-13
Bulvés (apie) 500g 30-32
Ropés (vidutiné, kubeliais) 1vnt. 28-30
Spinatai 250g 14-16
Molitigas 500g 16-18
Burokai (pjaustyti) 500g 20-22
Saldytos darZovés 285g 28-50
Obuoliai, kriauSés (gabaliukais) 500g 10-15

Jiros gérybés / Zuvis — gaminimo laikas garuose

Produktas Kiekis Apytikslis laikas (min.)
Didelés Sukutés su kiautais 500 g 10-12
Krevetés 250 g 20-22
Omaras — uodega 2-4vnt. 16-18
Omaras — pjaustytas 500-600 g 18-20
MazZos Sukutés (SvieZios, su kiautais) 500 g 14-16

Austreés (Sviezios, su kiautais) 1500 g 18-20



Produktas Kiekis Apytikslis laikas (min.)

Karaliskosios Sukutés (SvieZios) 500 g 16-18
Krevetés (Prawn) — vidutinés, su kiautu 500 g 10-12
Krevetés (Prawn) — didelés, su kiautu 500 g 16-18
Zuvis — visa 250-375 g 10-12
Zuvis — filé 500 g 10-12

Zuvis — kepsnys (apie 2,5 cm storio) 500 g 16-18

MESA IR KIAUSINIAI
Produktas Kiekis Apytikslis laikas (min.)
Jautiena — gabaliukai 500g 28-30
Jautiena — maltinis (hamburgeris) 500g 16-18
Jautiena — mésos kukuliai 500g 22-24

PauksStiena — gabaliukai / grieZinéliai 2—4 vnt. 24-26
Aviena — gabaliukai / grieZinéliai 500g 26-28
Kiauliena — gabaliukai / grieZinéliai 500g 26-28
Desrainiai / deSrelés 500g 14-18

KIAUSINIAI

Paruosimo buidas Kiekis Apytikslis laikas (min.)
Su lukStu — minksti ~ 1-12 vnt. 15-18
Su lukStu — kietai virti 1-12 vnt. 19-22
Be luksto (virti garuose, ,,Poached*)

1 Zingsnis: j ryZiy indg jpilkite 2 puodelius vandens ir kaitinkite garuose, kol vanduo jkais. — 7—8 min.

2 Zingsnis: jmuskite kiauSinj j dubenélj, jdékite jj j gary indg su karStu vandeniu ir garinkite, kol kiauSinis
bus paruostas. — 7—8 min.

Plakta kiauSiniené (,,Egg drop“)
SumaiSykite 6 kiauSinius su 2 Saukstais pieno ryZiy inde, pagardinkite druska ir pipirais. — 20-22 min.

Atitarnavusiy elektriniy prietaisy iSmetimas

hid

Pagal 2012/19/ES direktyvos dél elektros ir elektroninés jrangos atlieky nuostatas, draudZiama atitarnavusius elektrinius prietaisus
iSmesti kartu su buitinémis atliekomis. Atskirai juos perdirbkite, kad blty pakartotinai panaudojamos prietaisus sudaranéios medziagos ir
sumazinama aplinkai bei sveikatai daroma zala.

Ant prietaiso esantis perbrauktos Siuksliy dézés simbolis primena apie tinkamg prietaiso perdirbima.

Jei prietaisas naudoja akumuliatoriy arba iSimamas baterijas, pirmiausia iSimkite jas i$ prietaiso ir tinkamai jas iSmeskite.

Norédami suZinoti daugiau apie tinkamg atitarnavusiy prietaisy/ seny baterijy iSmetima, kreipkités j vietines valdzios institucijas.

UAB ,,Krinona“ autorizuotas techninés prieZiiiros (serviso) centras
Raudondvario pl. 162, Kaunas
tel. +370 640 33213, +370 655 94090
Daugiau informacijos: www.krinona.lt
UAB ,,Krinona“, Raudondvario pl. 162, Kaunas. Tel. +370 649 40000



http://www.krinona.lt/

